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FORMACION
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e MARCO DE LA ACTIVIDAD
e REQUISITOS DE LOS BENEFICIARIOS
e ACTIVIDADES FINANCIABLES

MASTER

- Master EN GESTION DE CALIDAD E INNO-

VACION EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTA-
RIA (550 horas)

Titulo de Master expedido por Comilllas-INEA

5 becas DE MASTER disponibles para SEGO-

VIANOS clientes de Caja Segovia.

- Master on-line en INNOVACION EN VITI-
CULTURA ENOLOGIA Y ECONOMIA DEL VINO
450 horas

- Master on-line en GESTION AMBIENTAL,
MEDIO NATURAL, AGRARIO E INDUSTRIAS
AGROALIMENTARIAS.

450 horas

- Master on-line en PRODUCCION AGRARIA
ECOLOGICA.

450 horas.

* CURSOS DE ESPECIALISTA on-line
- Especialista on-line en INNOVACION EN VI-
TICULTURA ENOLOGIA Y ECONOMIA DEL
VINO. (250 horas).

- Especialista on-line en GESTION AMBIEN-
TAL, MEDIO NATURAL, AGRARIO E INDUS-
TRIAS AGROALIMENTARIAS. (250 horas).

- Especialista on-line en PRODUCCION AGRA-
RIA ECOLOGICA. (250 horas)

- Especialista on-line en GESTION DE LA CA-
LIDAD EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTA-
RIA. (250 horas)

Especialista on-line en GESTION DE LA

EMPRESA AGRARIA Y AGROALIMENTARIA (250
horas)

FORMACION
FINANCIADA

- Agricultura de conservacion

- Agroecologia: Fund. Ecologia

- Botanica Agricola

- Conservacion Rec. Fitogenéticos
- Agricultura Ecolégica

- Buenas Préacticas Ganaderas

- Gest. Espacios Cinegéticos

- Gestion Cal. Ambiental: ISO 14000

- Gestion Calidad: ISO 9001-2000

- Gest. Residuos Ind. Agroalimentaria

- Prevencion de riesgos en la ind.

Agroalimentaria

- Buenas practicas en el olivar

- Manejo de Invernaderos Ecol6gicos

- Viticultura Ecolégica

- Comercializacion y Marketing
- Control Estadistico de Procesos

- Herramientas de Calidad

- Normativa Ambiental

- Evaluacion de Impacto Am-
biental

- Educacién Ambiental

- Etica Empresarial

- Naturacion Urbana

- APPCC

- Gestion residuos explotacio-
nes ganaderas

- Seguridad Alimentaria

- Contaminacion de Suelos

- Produccion Integrada

- Fertilizacion en Ag. Ecolégica
- Horticultura Ecolégica

- Manejo ecolégico rumiantes

- Manipulador de alimentos
- Fiscalidad en Empresa Agraria
- Planificacion Estratégica

- Sist. Informacién Contable

- Plantacién y multiplicacion

- Morfologia y Anatomia de la vid

- Andlisis quimico y microbiol6gico
- Técnicas de Elaboracion de Vino
- Andlisis sensorial y cata

- Bioquimica Enolégica

- Biotecnologia para identificar vid
- APPCC en bodegas

- El color del vino

- Maduracién de la uva

- Labores manuales del vinedo

- Comercializacion y Marketing
-1SO 9001 en bodegas

- Vinificaciones especiales

- Las barricas y la crianza

- Mejora genética y seleccion
clonal

- Promocion vinos-Enoturismo

- Variedades de vid empleadas
en vinificacion

- Conocimiento y control de la

microbiologia de uvas, mostos y
vinos.



